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Ur vinkarlets

Blott alltfor tanklost drar vi korken ur kvallens
vinflaska, konstaterar Linnéa Hansson denna
lordag. Flaskan &r produkten av seklers

erfarenheter.

inkdrlet ar lika gammalt

som vinodlingen, om-

kring 9 000 ar. Ménnis-

kan insag snart vilken
typ av karl som lampade sig for
forvaring, lerkarl haller till exem-
pel vinet svalt. Inte langt efterat
upptéackte hon att manga viner vin-
ner pa att lagras. Enligt forskarna
trampades de forsta druvorna i
Transkaukasien, omradet mellan
Svarta havet och Kaspiska havet.
De halldes sedan pa lerkrukor som
kallades kwevri. Kwevrin grivdes

ner och druvorna kunde jéisa i jor- -

dens svalka. I Georgiens huvudstad
Tbilisi finns en kwevri som arkeo-
logerna anser 4r bortat 6 000 ar
gammal. I juni 1996 patriffades
gulnade vinrester i botten pid en
6ver 7 000 &r gammal kruka.

Egypterna kunde mycket om vin-
tillverkning. De anvédnde som i Ge-
orgien vinkirl av lera; men troligen
grivde de inte ner krukorna under
jord. I stillet forseglades de med
lera for att forhindra lufttillforseln.
Av fynden fran kungagravarna vet
vi till och med att egypterna klas-
sificerade sina viner. Tutankhamon
dog ar 1352 fore Kristus endast
19 ar gammal. D4 egyptologen
Howard Carter 1922 lat 6ppna
hans gravkammare pétriffades tret-
tiosex vinkrukor. Tjugotre av vi-
nerna var fran tre argéngar. P4 am-
fororna star antecknat "4 ar”,
"5 ar” och "9 ar”. En amfora har
"31 ar” som beteckning. Vinerna
uppskattades saledes rejalt lagrade.

Vid utgrivningarna i Troja pa-
traffades en vinkallare tillhorande
en av den homeriska erans legend-
ariska hirskare, kung Nestor 1 Py-
los. Ur vinkillaren grivdes fram
krukor som av samtiden kallats pit-
hoi och kan ha rymt uppemot 6000
liter. Vinet fraktades till kallaren i
djurhudar, nigot som bor ha satt
sin pragel pa bouqueten. De grek-
iska vinerna kom framst fran
Chios och Lesbos, de fornamsta
vindistrikten.

Amforan. Amforan var under
antiken det helt dominerande for-
varingskarlet. Det var kananéerna,
forfader till fenicierna, som ut-
vecklade denna lervas med tva
handtag och den anlinde till Egyp-
ten omkring ar 1 500 f Kr. Fram
till dess hade de egyptiska krukor-
na, som framst anvants till jasning
och forvaring, haft liknande form
men saknat handtag. Férutom till
vin anvandes amforan for trans-
port av olja, spannmal, vatten och

romarnas ilskade garum, en sas
beredd av fiskrens som fatt jisa i
saltlake. Den var snillrikt konstru-
erad, helt lufttit och kunde hélla
vin i gott skick linge.

Amforan var si vanlig att man
kring Rom funnit hela strander
fyllda av skirvor. Den var billig att
tillverka, anvindbar och fanns i
ménga storlekar. Grekiska amforor
holl i genomsnitt 40 liter, romerska
kring 26 liter. Amfororna har betytt
mycket for kartliggningen av de
gamla handelsvigarna.

Hur drack-de-gamta romarna?
Antingen direkt ur amforan eller ur
bigare av lera. Vid ceremoniella
tillfallen dracks det ur bagare av
guld. Men redan under sen brons-
alder fanns glasbagaren.

Glaset och flaskan. Kring ar 1
500 f Kr kom ndgon pd hur ett
ihaligt glaskirl kunde tillverkas,
antagligen i Egypten. En tygpase
med sand doppades i smilt glas
och rullades till 6nskad form pa en
stenplatta. Nar glaset kallnat tom-
des det pa sand. Denna metod,
sandpasemetoden, anvindes i hela
framre Asien fram till ar 1 200
f Kr da den mystiskt nog gick for-
lorad under den morka epok som
kallats den forsta medeltiden. Den
ateruppstod pa 700-talet.

En tygpase med sand
doppades i smalt glas
och rullades till
o6nskad form pa en
stenplatta. Nar glaset
kallnat témdes det pa
sand. Denna metod,
sandpasemetoden,
anvandes i hela
framre Asien fram

till ar 1 200 f Kr.

Under 100-talet f Kr utvecklades
glasblasningen i Syrien och spreds
sedan 6ver hela romarriket. Inga
beligg finns for att romarna an-
vinde glasflaskor till att lagra vin
i. De fungerade i praktiken som
karaffer for bordsbruk.

Flaskor kunde vara allt fran
liderkdrl och lerkrus till vackert
utformade karaffer av klart glas.
Glas var en lyxvara och fi hade
rad med det. En ersittning var det
saltglaserade lerkruset med ur-
sprung i Rhenlandet. Italienska
flaskor tillverkades pa ett speciellt
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Gamla argangar. Det var feniciernas férfiader kananéerna som ut-
vecklade amforan, denna lervas med tva handtag, och den anldnde
till Egypten omkring &r 1 500 f Kr. Férutom till vin anvdndes amfo-
ran for transport av olja, spannmal, vatten och romarnas &lskade
garum. Den var snillrikt konstruerad, helt lufttat och kunde halla vin
i gott skick lange. (Foto: Linnéa Hansson)

satt. De kladdes in i halm, vide el-
ler lader for att bli mindre brack-
liga. De tidigaste kan dateras till
13- och 1400-talet och kallades

fiasco. En mer konstnirlig variant

kallades cantinflora och var for-
sedd med krokt pip och fack pa si-
dan for forvaring av is, en inbyggd
kylare séledes.

Mot slutet av medeltiden blev
Flandern, Frankrike, Tyskland och
Nederlidnderna ledande inom glas-
tillverkningen. Flaskor for var-
dagsbruk tillverkades av tenn, plat
eller tr, vilket gjorde att det inte
gick att se om de var rena eller
inte. Allt glas blastes mycket tunt
och var darfor skort. Efterfrigan
steg kraftigt i borjan av 1600-talet
och med oro sdg de styrande hur
skogar skovlades for att skaffa

* brinsle till de manga ugnarna.

I England framstilldes glas i
koleldade ugnar. Kol gav hogre
temperatur och starkare glas, dock
inte lika genomskinligt som den
venetianska typen. Glaset dog annu
inte for lagring nagon langre tid.
Forst 1630 framstillde Kenelm
Digby ett tillrickligt starkt glas ge-
nom att hilla dnnu hogre tempera-

Flaskevolution.

Omkring 1 500 f Kr doppades
tygpasar fyllda med sand i
smalt glas for att astadkom-
ma ett ihaligt karl. Sedermera
undergick metoden viss for-
fining - buteljering p4 modernt
vis inleddes i slutet av 1600
talet (Portvinsflaskor fran
1708, 1714 och 1719).

tur i kolugnen. Till formen var
hans flaskor klotrunda, som glas-
bubblor med lang avsmalnande
hals, slutande i en krage dar sno-
ret om proppen skulle bindas fast.
Flaskorna rymde omkring litern
och hade en inbuktning i botten
som gjorde att de stod stadigt.
Digby var den moderna vinflas-
kans fader. Hans teknik nadde
Holland 1670 och Frankrike i bor-
jan av 1700-talet.

Korken. Som nimnts har min-
niskor genom historien funderat en
hel del 6ver hur kirl skulle forslu-
tas. Redan under romartiden an-
vindes korkar, men metoden foll 1
glomska med det romerska impe-
riets fall. Under medeltiden an-
vandes tyglappar som vreds ihop
till pluggar eller vaxades och snor-
des over flaskhalsen. Skinn pro-
vades.

Forsoken att forena flaska och
kork inleddes under 1600-talets
forsta del. Glasproppar, inslipade
for att sluta titt, anvindes lange.

yDet ansdgs (felaktigt) att glas-
proppar holl vinet i bittre kondi-
tion dn kork. Anledningen till att
glasproppen foll ur bruk var framst
att det var besvirligt att fa den ur
flaskan, som ofta sprack.

Korken forde de tusentals pil-
grimerna med sig frdn sin van-
dring genom Spanien och Portugal
(dir korkskogarna vixer). DA den
engelske forfattaren Worlidge 1676
skrev sin Treatise of Cider var allt
dukat och klart for buteljering pa
modernt vis. Det gillde att finna
bra kork, skrev han, och koka den
sd att den fogligt slot an till flas-
kans mynning. Flaskan skulle lag-

ras liggande, s att den dterstien-
de luften hélls pa en sida i flaskan,
varifran den inte kunde undslippa.
Principen, att hindra tilltridet av ny
luft, stod klar for vinmakarna. Be-
hovet av en cylindrisk flaska upp-
stod dirmed, en som kunde forva-
ras liggande och inte som tidigare
behovde std pd huvudet. En som
inte var lika skrymmande.

Korken ar latt, ren och
tillgangen nést intill
obegrénsad. Den &r
lufttat och lacker inte.
Den a&r slat men sitter
kvar. Den paverkas
inte av temperatur-
féréndringar, ruttnar
sallan och har en unik
elasticitet.

Aterstod att uppfinna en korkskruv
sd att korken helt och héllet kun-
de tryckas in i flaskhalsen och inte
bara till hilften. Korkskruvens
uppfinnare 4r okand. Den dok for-
sta gangen upp i litteraturen ar
1681 och fran 1700-talet finns
dess logiska motsats dokumente-
rad, flaskskruven.

Idealisk kork. Varfor ir korken
idealisk for tillslutning av vin? Den
ar latt, ren och tillgdngen nést in-
till obegrinsad. Den ar lufttit och
licker inte. Den ar slat men sitter
kvar. Den paverkas inte av tempe-
raturforandringar, ruttnar sallan
och har en unik elasticitet. Korkens
livslangd ar dock begransad. Efter
tjugo till femtio &r blir korken
langsamt sprod och smulig. Manga
av de fina och stora slotten korkar
om sina gamla viner vart 25:e &r
och vissa skickar ut fackmin som
korkar om firmans gamla viner
hos kunderna. Manga korkar sitter
som sagt i ett halvt arhundrade.

Kork hamtas nistan uteslutande
fran vastra medelhavsomradet. Por-
tugal star for 50 procent och ar en-
sam leverantor av den bista kor-
ken. De langsta korkarna av
finaste kvalitet reserveras for de
basta vinerna. Spill och smabitar
fran stansningen pressas till enkla-
re korkar.

Under forsta delen av 1700-talet
uppstod den moderna vinflaskan.
Ar 1830 hade den nitt dagens
form, om dn med bredare axlar. De
senaste hundra dren har flaskorna
sett likadana ut, bortsett frin att
flaskmétten har fordndrats. Kom-
mer de att forindras inom Over-
skadlig tid? Enkla amerikanska vi-
ner har borjat siljas bag in box pa
systembolaget. Vin har hilits pa
tetrapack. Norge blev antagligen
forst med att ta fram en kork av
plast. Uppfinnaren ar Baard Spy-
dayold pa Polynor Partners. Plast-
k%cn lir tita omedelbart efter att
vinet tappats upp och flaskan ska
kunna lagras stiende. Risken for
korksmak ir eliminerad.

Inget av det har bekymrar oss
egentligen. Vi letar efter goda vin-
er och koper nir-vi finner dem.
Vad vi behover ar ett morkt ut-
rymme med jamn och sval tempe-
ratur. En kallare.

LINNEA HANSSON



